
Brunch-Karte 

 
 

Herzhaftes: 
 
Vegane Egg Florentine                                              14,50 € 
Kala-Namak Tofu Ei auf Muskat Spinat, überzogen von  
veganer Hollandaise, garniert mit Kirschtomaten und Schnittlauch. 
Serviert auf unseren hausgemachten, grillierten Toastscheiben. 
 
Süßkartoffel-Bohnen Pfanne mit Aprikosen-Senf Soße              13,90 € 
Ein Feuerwerk für den Gaumen! 
Deftig, rauchige Süßkartoffel-Bohnen Pfanne, serviert auf einem  
Rucola Nest, vollendet mit unserer süß-sauren Aprikosen Senf Soße.  
 
À la Caprese - Brot                     12,00 € 
Caprese aus hausgemachten Cashew-Mozzarella Scheiben und  
Tomaten-Scheiben von Moosfeld Tomaten. 
Bio-Olivenöl, schwarzem Malabar-Pfeffer, Balsamico Creme und frischen 
Basilikum-Blättern.  
 
Tofu-Rührei                                                     12,00 € 
Tofu-Rührei aus Räucher- und Naturtofu auf unserem hausgemachten  
grillierten Weizenmischbrot, bedeckt von mariniertem Rucola,  
Kirschtomaten und gerösteten Sonnenblumenkernen.    
       
Bratkartoffeln                               6,90 € 
mit geschmorten Balsamico-Zwiebeln und Kräuterquark    
           
 
 
 

Süßes: 
 
Dattel-Ingwer-Porridge         10,00 € 
Cremiges Porridge mit vanilligem Zitrus Salat,  
Zimt-Äpfeln, gerösteten Pinienkernen und Minz-Krone. 
 
Smoothie-Bowl            9,90 € 
Mit Granola, Heidelbeeren, Himbeeren, Brombeeren, Apfel,  
Chia Samen, Zimt und Mandelmus. 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Frühstücksbrettchen für 1 Person       12,00 € 
Tofu-Rührei, veganes Karotten-Lachs Sandwich Häppchen,  
Brownie-Häppchen, vegane Butter, 2 Aufstriche nach Wahl 
(siehe unten)  
 
 
Frühstücksplatte für 2 Personen          21,00 € 
Doppelte Menge wie Frühstücksbrettchen für 1 Person 
4 Aufstriche nach Wahl (siehe unten)  
 
 
 

Aufstriche zur Auswahl: 
 
 
Herzhaftes: 
 
Guacamole 
 
Tomaten-Kräuteraufstrich 
 
Dattel-Frischkäse 
 
 
Süßes: 
 
Selbstgemachte Erdbeerkonfitüre 
 
Lemon Curd 
 
Schoko-Haselnuss-Aufstrich 


